
‘‘Un vin solaire et gorgé 
de fruits’’

L’accord parfait

Vignerons,
vigneronnes…

Informations
Techniques

Il n’y a pas que les vignerons récoltants qui 
font de bons vins, on vous l’assure ! Ici, les 
caves coopératives de Pouzols et Mailhac 
travaillent des vignes qui développent de 
longs systèmes racinaires, bénéficiant à 
la concentration et à la maturité du raisin. 
Ajoutez une touche de savoir-vivre, et 
vous avez des vins plaisirs !

Alcool
14%
Température idéale
17°C

Cabernet-Sauvignon

Pintade rotie aux choux

Autrs accords :
tartare de veau, 

gratin de légumes

Fruité

Puissance

Complexité

Minéralité

Robe rouge rubis, aux contours du 
verre grenat, preuve d’un début 
d’évolution.

Au nez, le vin est fruité et gourmand 
sur des notes de prunes, de groseilles 
et de vanille.

L’attaque est franche et charnue, on 
retrouve des flaveurs de fruits noirs, 
de paprika et de poivre.
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