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Chateau Grimard 2018 Carre d'agneau a
la sarladaise

Appellation

AOP Cotes-de-Bourg TS A

Région viande

Bordeaux

Fruité Inform?tions

Epice teChn'ques

Puissance @ Merlot, .

I Cabernet Sauvignon

Complexité Alcool

: _ 2 13,5%

Tannigue Température idéale
18°C
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Un joli rouge grenat aux bords

; iy Vigneronnes
orangés et tuilé et V,-gnerons...
Les vins de ce chateau rendent hommage
‘ au grand-pére de Christophe Bonnet,
actuel propriétaire du vignoble BONNET
Une myriade de fruits noirs (mdrs, & FILS. Monsieur Grimard était & I’époque
myrtille, cassis) et de fruits des bois propriétaire d'une petite propriété a

Berson. Ici, la convivialité et les bonnes
tables sont les maitres-mots. Logique de
sublimer cela avec de bons élixirs !
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Les tanins sont croquants, on y

retrouve les fruits noirs et une final

plus fraiche avec des notes mentholés
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